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“Alpe” è la zona dove si conducono i 
bovini in estate affinché possano nu-
trirsi delle preziose essenze aromati-
che delle praterie alpine. I “bergamini” 
da sempre accompagnano le mandrie 
provvedendo alle quotidiane mungiture. 
Oggi l’edificio della “casera”, oltre a 
essere la base per il personale e le 
attrezzature, ospita i locali di stagio-
natura delle forme di formaggio pro-
dotte in alpeggio nonché costituisce 
un punto di sosta per gli escursionisti. 
Qui, ogni giorno, il latte “crudo” (ovve-
ro non pastorizzato) viene trasformato 
in un formaggio di alta qualità: il “For-
mai de Mut” dell’Alta Valle Brembana, 
prodotto a Denominazione di Origine, 
di grande valore e dal sapore delicato, 
che in virtù delle erbe presenti nei pa-
scoli, assume profumi ed aromi carat-
teristici e inimitabili. 
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